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Voorwoord & praktische info

Feestdagen 2019 - 2020 
Het einde van het jaar nadert en de feestdagen komen dichterbij. 

Tijd om na te denken over de feestmaaltijd. Wil je zelf eens genieten in plaats van de stress van het winkelen en het 
koken? Bestel je menu bij ons, warm het op en schuif je voeten onder tafel. 

Wij zorgen ervoor dat u zo weinig mogelijk werk hebt bij het bereiden van de maaltijden. U dient de gerechten enkel op 
te warmen. Alle tips en tricks krijgt u van ons mee om alles zorgeloos op te warmen. 

Bestellen? 
Bestellen kan via het formulier op de website. (www.traiteur-hannes.be/eindejaarsfolder)                                                            
Let op! U krijgt een ontvangstbevestiging na uw bestelling maar deze is pas officieel na een bevestigingsmail van ons! 

Telefonisch is ook mogelijk, wij zijn beperkt bereikbaar (0475/27.50.99): 
 Ma, Di en Do: 18.30-22u 
 Za en zo: van 12u - 18u 

Reserveren kan tot 18 december (afhaal 24 en 25 december) 
Reserveren kan tot 25 december (afhaal 31 december en 1 januari) 

Afhaaldata 
24 december (10u00 - 16u00) 
25 december (10u00- 16u00) 

31 december (10u00 - 16u00) 
1 januari (12u00 - 14u00) 

Wilt u graag eten bestellen tussen kerst en nieuwjaar (26-30 december)? Neem dan contact op voor de mogelijkheden. 

Gelieve u aan het doorgegeven afhaal uur te houden zodat alles vlot verloopt. 

Bedank voor het vertrouwen in ons. Hopelijk zien we jouw bestelling tegemoet komen. 
Mochten er vragen en/of opmerkingen zijn, mag U ons steeds contacteren. 
Bij elke bestelling krijg je van ons een eindejaarscadeautje! 

Met vriendelijke groeten 
Glenn Hannes (Zaakvoerder)



Traiteur-Hannes 
Eindejaarsfolder

Bestelnummer Artikelnaam Kostprijs

FD015 Tomatenroomsoep met 
balletjes

€ 5,00

FD016 Agnes-sorel soep  
(kip en champignons )

€ 5,00

FD017 Fijne pompoensoep met 
spekjes

€ 5,00

Soepen per Liter

Klassiekers 
Bestelnummer Artikelnaam Kostprijs

FD070 Bolognaise saus /kg € 12,00

FD071 Videe vulling /kg € 13,00

FD072 Stoofvlees /kg € 16,00

FD009 Goulash /kg € 18,00

FD010 Wildstoofpotje /kg € 25,00



Onze koude buffetten worden gedresseerd op luxe 
wegwerpschotels.                                                                         
(Brood boter sauzen worteltjes tomaten komkommer pastasalade 
aardappelsalade incl.) 

              

Bij elk hoofdgerecht kan de saus en het vulproduct zelf worden gekozen. Onze hoofdgerechten worden met dagverse 
groenten gegarneerd.  (Bij elk hoofdgerecht is de saus, vulproduct en groenten inbegrepen, deze stelt U zelf samen)                                                                                   

Koude buffetten per persoon (vanaf 2p)

Bestelnummer Artikelnaam Kostprijs

FD020 Tomaat grijze garnaal, zalm 
belle vue, perzik met tonijn, 
varkensgebraad, kippenbil en 
gevulde eitjes

€ 26,00

FD021 Tomaat grijze garnaal, zalm 
belle vue, perzik met tonijn, 
varkensgebraad, kippenbil, 
gevulde eitjes, meloen met 
gandaham, gerookte zalm, 
forel en heilbot

€ 29,00
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Hoofdgerechten

Bestelnummer Artikelnaam Kostprijs

FD026 Kalkoengebraad € 20,00

FD027 Zacht gegaard varkenshaasje € 22,00

FD028 Gebakken zalm op vel € 28,00

FD030 Vispannetje € 28,00

Extra bijgerechten?

Bestelnummer Artikelnaam Kostprijs

FD038 Verse kroketten per stuk € 0,40

FD040 Grote pommes duchesse / stuk € 1,20

FD041 Puree/pp € 4,00

FD042 Gratin aardappelen/pp € 4,50

Hoofdgerechten per persoon 
Inclusief seizoensgroenten, saus en vulproduct naar keuze.

Sauzen: champignon, peper, witte wijn en wilde 
boschampignonsaus. 

Vulproducten: Kroketten (7st), pommes duchesse (2st), 
puree of gratin aardappelen
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Desserten

Bestelnummer Artikelnaam Kostprijs

FD043 Chocolade mousse (Callebaut) € 4,00

FD044 Tiramisu met speculaas € 4,00

FD045 Panna cotta met coulis en fruit € 4,50

FD046 Gele rijstpap € 4,00

FD048 Crème brûlée 
Let op niet gebrand! Suiker word voorzien, 
enkel nog strooien en branden, en de crème 
brûlée is klaar om te serveren.

€ 6,00

Desserten per persoon



Traiteur-Hannes en Meal-O-
Mate 

wensen U fijne feestdagen 
en een gelukkig 2025
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